
RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Pêche Durable Produits locaux Desserts du chef

lundi 04 novembre mardi 05 novembre mercredi 06 novembre jeudi 07 novembre vendredi 08 novembre
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Menu des enfants 

BETTERAVE VINAIGRETTE CAROTTES RÂPÉES LOCALES
VINAIGRETTE CELERI À LA CRÈME crepe au fromage

CARBONARA strogonoff de champignons SAUTÉ DE PORC À LA MOUTARDE FRICASSÉE DE POISSON MSC GRATINÉ sauté de dinde à la normande

MACARONI RIZ CRÉOLE HARICOTS VERTS À L'AIL carottes braisées BOULGOUR

BRIE yaourt nature sucré tomme noire

FRUIT DE SAISON CLAFOUTIS AUX FRUITS du chef PANA COTTA AU COULIS ananas fraiscompote pomme



RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Pêche Durable Produits locaux Desserts du chef

lundi 11 novembre mardi 12 novembre mercredi 13 novembre jeudi 14 novembre vendredi 15 novembre
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salade de  blé tendre CAROTTES LOCALES RÂPÉES
VINAIGRETTE VELOUTÉ DE POTIRON

STEAK HACHÉ SAUCE BARBECUE escalope viennoise omelette au fromage FILET DE COLIN MSC SAUCE AU CITRON

HARICOTS BEURRE PERSILLÉS epinards béchamel lentilles RIZ PILAF

camembert yaourt velouté aux fruits FROMAGE BLANC NATURE

FRUIT DE SAISON compote pomme poire



RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO

yaourt bio à la vanille

Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Pêche Durable Produits locaux Desserts du chef

lundi 18 novembre mardi 19 novembre mercredi 20 novembre jeudi 21 novembre vendredi 22 novembre
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Betteraves aux pommes SALADE DE PATES SALADE VERTE AUx CROûTONs ET AU
BLEU velouté de légumes

PAELLA VÉGÉTARIENNE AUX POIS
CHICHES POT AU FEU AIGUILLETTES DE POULET FAÇON

ROUGAIL RÔTI DE PORC AU THYM CARBONARA AU SAUMON

LÉGUMES DU POT frites brocolis au beurre COQUILLETTES

fromage chanteneige fouetté

COMPOTE DE POIRE CRÈME AUX OEUFS DU CHEF TARTE FINE AUX POMMES DU CHEF FRUIT DE SAISON



RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Pêche Durable Produits locaux Desserts du chef

lundi 25 novembre mardi 26 novembre mercredi 27 novembre jeudi 28 novembre vendredi 29 novembre
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CAROTTES locales RAPEES
VINAIGRETTE

RADIS NOIR RÂPÉ VINAIGRETTE
ÉCHALOTE salade de riz arlequin

SAUTÉ DE DINDE FAÇON BLANQUETTE FALAFELS SAUCE FROMAGE BLANC HACHIS PARMENTIER DU CHEF FILET DE MERLU MSC SAUCE CRÈME CHIPOLATAS

POTIMARRON RÔTI TORSADES LENTILLES À LA CRÈME BROCOLIS AUX OIGNONS

CANTAL CAMEMBERT YAOURT NATURE

FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME BANANE FRUIT DE SAISON GATEAU D'ANNIVERSAIRE



RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Pêche Durable Produits locaux Desserts du chef

lundi 02 décembre mardi 03 décembre mercredi 04 décembre jeudi 05 décembre vendredi 06 décembre
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CHOU FLEUR VINAIGRETTE À
L'ÉCHALOTTE 1/2 POMMELOS ET SUCRE potage de légumes

TARTIFLETTE BOEUF BOURGUIGNON FILET DE COLIN MSC SAUCE ESTRAGON BOLOGNAISE VÉGÉTALE CALAMAR À LA ROMAINE

POMMES DE TERRE VAPEUR CAROTTES LOCALES PERSILLÉES PETITS POIS AU JUS PENNE RIZ SAUTÉ FAÇON PILAF

MIMOLETTE fromage blanc aux fruits

FRUIT DE SAISON GATEAU AU YAOURT DU CHEF TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON créme dessert vanille



RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Pêche Durable Produits locaux Desserts du chef

lundi 09 décembre mardi 10 décembre mercredi 11 décembre jeudi 12 décembre vendredi 13 décembre
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SALADE D'ENDIVES AUX POMMES SALADE D'HARICOTS ROUGE, MAÏS ET
FETA

Carottes rapées LOCALES FAÇON
MALTAISE GUACAMOLE DU CHEF ET SON TOAST SALADE FROMAGÈRE

SAUCISSE DE TOULOUSE LOCALE STEAK HACHÉ SAUCE BARBECUE BRUSCHETTA JAMBON MOZZARELLA FALAFELS DU CHEF SAUCE TOMATE SAUMON MSC AU BEURRE ROUGE

LENTILLES CHOU FLEUR RÔTI blé au beurre BROCOLIS À L'AIL ÉPINARDS À L'AIL

BRIE TOMME NOIRE

fruit de saison Poire au sirop chou chantilly



RESTAURANT SCOLAIRE DE
LA-VILLE-DIEU-DU-TEMPLE

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs .

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien gateau d'anniversaire 
Produits locauxPêche Durable Desserts du chef

lundi 16 décembre mardi 17 décembre mercredi 18 décembre jeudi 19 décembre vendredi 20 décembre
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velouté de potiron

BOULETTE AU SOJA TOMATES ET
BASILIC

riz au chorizo et parmezan AOP
façon risotto

cheeseburger cheddar boeuf ou
poisson

gratin de brocolis pommes noisettes

vache qui rit yaourt  nature sucré buchette glacèe

ananas frais clémentines  et chocolat de noël


